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ORTUBILSES

Diante de tantos rétulos disponiveis no mercado, é natural que
a genle pense se ele vale realmente o quanto custa. I, para le
ajudar nessa questao, convidamos um time de especialistas
para degustar rotulos que estao ao alcance de todos os bolsos

Walter Tommasi*

O consumo de vinhos finos no Brasil,
mesmo com todas as dificuldades, con-
tinua crescendo. Mas a questdo diante
desse novo cendrio é: qual vinho com-
prar dentro da imensiddo de rétulos
disponiveis no mercado?

A Go Where aproveita esta maté-
ria para ajudar os consumidores que
buscam bons vinhos e com prego ao
alcance de seus bolsos. Uma boa pe-
dida para nossa prova poderiam ser os
vinhos tintos de entrada chilenos ou
argentinos, mas decidi escolher uma
origem europeia que tem crescido
muito e é a segunda mais importada
no Brasil: os vinhos portugueses, que
s6 perdem para os chilenos.

Esta prova, portanto, tem o objeti—
vo de apresentar aos leitores o que de
melhor podemos encontrar hoje em
nosso mercado quando o tema é “Tin-
tos portugueses de 6timo custo/benefi-

cio”. Recebemos 36 exemplares, sendo
11 do Douro, 9 do Ddo 9, 5 do Tejo, do
Alentejo e de Lisboa, e 1 de Setiibal.
Esses vinhos — disponiveis no mercado
entre R$ 40 e R$ 150 — foram dividi-
dos em dois painéis: vinhos até R$ 99 e
vinhos de R$ 100 até R$ 150.

O grupo de degustadores foi com-
posto por: Alessandro Tommasi
(Wine Fun), Alvaro Galvio (Blog Di-
vino Guia), Beto Acherboim (Vinho
e Cia), José Maria Santana (Blog
Brasil Vinhos), José Luiz Pagliari,
Miguel Lopes, e Paulo Sampaio
(SBAV-SP) ¢ Walter Tommasi (Go
Where). A degustag@o nos trouxe uma
agraddvel surpresa, a melhora sensivel
no padrio de qualidade dos vinhos de
regides menos conhecidas, o que é
uma boa nova para os consumidores,
afinal estes vinhos normalmente cus-
tam menos.

*Walter Tommasi - Consultor e Palestrante
E-mail: walter_tommasi@yahoo.com.br
Blog: wtommasi.blogspot.com
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Vilena 2017

REGIAD: Tejo

AVALIAGAO DOS JURADOS
Rubi, média concentracéo, sem
halo. Fruta vermelha madura,
ervas aromaticas, salvia,
couro, cacau e erva doce. Boa
acidez, taninos presentes
—mas resolvidos —, corpo
médio, final longo e elegante.
Vinho bem elaborado valendo
definitivamente quanto custa.

PREGO: R$ 69

ONDE ENCONTRAR:
Franco Suissa

TEL.: (11) 5549 7599
NOTA: 89/100

Periquila
Reserva 2017

REGIAD: Settibal

AVALIAGAO DOS JURADOS
Viol4ceo, média concentragdo
e sem halo. Fechado, frutas
negras, pimenta, quimico e
tostado. Alta acidez, corpo
médio, retrogosto frutado e
tostado. Vinho simples, mas
muito facil de beber pelo seu
equilibrio em boca.

PREGO: R$ 92

ONDE ENCONTRAR:
Interfood

TEL.: (11) 2602 7266
NOTA: 88/100

RIBEIRO SANTO

Vela Chei@

el Wne Vb Rgonal

Pinha 2017

REGIAD: Do

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo com tracos rubi,
média concentracao, sem halo.
Olfativamente, muito limpo,
com frutas negras frescas,
floral, eucalipto e mineral. Alta
acidez, taninos finos, corpo
médio, lcool ok, retrogosto
frutado e fresco. Um vinho
muito harmonioso, sedoso, facil
de heber e gostar.

PREGO: R$ 82

ONDE ENCONTRAR:
Winebrands

TEL.: (11) 2344 5555
NOTA: 89/100

Vela Cheia
2014

REGIAD: Tejo

AVALIAGAO DOS JURADOS

Rubi ralo, sem halo. Fruta
vermelha madura com ligeira
evolucdo, morango, couro,
especiarias doces e madeira
velha. Boa acidez, taninos finos,
corpo médio, final frutado e
terroso. Um vinho vivaz, facil

de gostar.

PREGO: R$ 66

ONDE ENCONTRAR:
Franco Suissa

TEL.: (11) 5549 7599
NOTA: 88/100

QUINTA DO
CORREIO

Vinha da
Malhada 2017

REGIAD: Lisboa

AVALIAGAO DOS JURADOS

Rubi, média concentracao e sem
halo. Fruta negra, defumado,
macd, herbaceo, tostado e
ligeiramente reduzido. Otima
acidez, taninos presentes,

corpo médio, retrogosto frutado
e tostado. Vinho ainda jovem,
mas com potencial.

PRECO: R$ 96

ONDE ENCONTRAR:
Belle Cave

TEL.: (11) 3624 0048
NOTA: 88/100

Euinta do
orreio 2016

REGIAOD: Dzo

AVALIAGAO DOS JURADOS
Viol4ceo, média concentracao
e sem halo. Frutas vermelhas
azedas, seivoso, floral, alecrim
e tostado bem delicado. Boa
acidez, leve adstringéncia,
corpo curto, seco, leve e final
austero. Um vinho elegante,
leve e senhoril.

PREGO: R$ 81

ONDE ENCONTRAR:
Decanter

TEL.: (11) 3702 2020
NOTA: 88/100

A prova ocorreu as cegas, sendo todas as garrafas envoltas em
embalagens escuras especialmente criadas para a realizagdo
de degustacdes as cegas, evitando o reconhecimento dos
rétulos e produtores no momento do servigo do vinho. Contamos
com tagas ISO especiais para degustacao, e os vinhos

foram servidos em grupos de quatro exemplares. Os experts
convidados utilizaram fichas de degustagao padrao de 50 a 100
pontos, onde o aspecto visual vale 10, o olfativo 30 e o gustativo
60. Na média das notas, visando evitar distor¢es, tomamos o
cuidado de eliminar a nota mais alta e a mais baixa de cada
vinho analisado. Vamos agora a classificagao dos vencedores

e seus curtos descritivos, o que devera facilitar aos leitores
entender as principais caracteristicas de cada um dos vinhos.

A classificagao dos vinhos segue a seguinte tabela

* %% % De 95a 100 pontos

Excepcional qualidade

* %% De 90 a 94 pontos

Otima qualidade

* %% De 85a 89 pontos

Boa qualidade

%%  De 80 a 84 pontos

Sem defeitos

* Abaixo de 80 Pontos

Baixa qualidade
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Val da Ucha
2016

REGIAD: Douro

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violaceo, ralo e sem halo.
Floral, frutas vermelhas
maduras, vinoso, perfumado e
pimenta-do-reino. Alta acidez,
corpo curto, taninos verdes e
final seco. Vinho direto, mais
austero.

DA SEQUEIRA

PREGO: R$ 92

ONDE ENCONTRAR:
World Wine

TEL.: (11) 4003 9463
NOTA: 88/100

Catedral Dao
2015

REGIAD: Do

AVALIAGAO DOS JURADOS

Rubi indo para granada

sem halo. Floral morango,
especiarias, herbaceo e tostado.
Seco, acidez correta, leve
adstringéncia, corpo curto, final
com forte presenga de madeira.
Vinho leve seco e direto, bom
para o dia a dia.

PREGO: R$ 73

ONDE ENCONTRAR:

Domno

TEL.: (54) 3388 3999 RESERV
NOTA: 88/100 2017

FRODUCT OF POK

R

Almendra
2015

REGIAD: Douro

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violaceo, ralo e sem halo.
Terroso, fruta vermelha, floral

e terciario. Otima acidez, seco,
taninos presentes, corpo curto
e final gastrondmico. Este vinho

foi polémico. ,_u‘rc.i
PREGO: R$ 93 G
ONDE ENCONTRAR: TERRAS o¢
La Pastina Cariax0
TEL.: (11) 3383 9300 ﬁg_

NOTA: 88/100

Ecos de
equeira
Bﬂlqlu

REGIAD: Douro

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violaceo, extratinto e sem halo.
Vinoso, frutas negras, ameixa,
café, alcaguz, anis e toque de
ervas. Tripé correto, vibrante,
longo, estruturado, final frutado
e tostado. Vinho vivo e vibrante
que precisa de tempo para
perder as arestas.

PRECO: R$ 80

ONDE ENCONTRAR:
Dominio Cassis
TEL.: (11) 5183 2584
NOTA: 88/100

Silent Oak
Reserva 2017

REGIAD: Tejo

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violdceo, média concentragéo

e sem halo. Herbaceo, floral,
geleia de frutas vermelhas,
pitanga, incenso e baunilha.
Boa acidez, taninos presentes,
corpo médio e final de boca
frutado com ligeiro dulgor. Vinho
de entrada, mas muito correto.

PRECO: R$ 85

ONDE ENCONTRAR:
EVino

TEL.: (11) 4200 4999
NOTA: 88/100

Terras de
Cartaxo 2016

REGIAD: Tejo

AVALIAGAD DOS JURADOS
Viol4ceo, ralo e sem halo.
Vinoso, floral, ameixa, herbaceo
e especiarias doces. Boa acidez,
taninos presentes, corpo médio
e final com ligeiro amargor. Um
vinho simples com excelente
relagdo custo/beneficio.

PREGO: R$ 40

ONDE ENCONTRAR:
Malbec do Brasil
TEL.: (11) 3326 2890
NOTA: 88/100

ZALENTEJO DOC
NGOS RESERVA 2011

guadl‘i[()lia
018

REGIAD: Douro

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violdceo, média concentragéo

e sem halo. Frutas negras,
herbaceo, floral, ligeiro
quimico. Otima acidez, taninos
presentes, picante, corpo médio,
final de boca com fruta doce,
madeira e leve acidez volatil.
Vinho jovem, mais ristico e com
potencial gastrondmico.

PREGO: R$ 79

ONDE ENCONTRAR:
PPS

TEL: (11) 3554 2541
NOTA: 88/100

Ruelas 2016

REGIAD: Lishoa

AVALIAGAO DOS JURADOS
Rubi, extratinto e sem halo.
Frutas negras em compota,
cereja, terroso, floral e sem
presenca de madeira. Seco,
acidez baixa, taninos leves,
corpo curto e final de boca
facil de beber com muita
fluidez.

PRECO: R$ 66

ONDE ENCONTRAR:
Ravin

TEL.: (11) 4270 0122
NOTA: 88/100

Regia
Euﬁ:eita 2017

REGIAD: Alentejo

AVALIAGAD DOS JURADOS
Rubi, extratinto e sem halo.
Frutas negras, floral, tostado,
confitado e resinoso. Boa
acidez, taninos verdes,

corpo médio, alcodlico e final
herbaceo com ligeiro amargor.
Vinho onde alcool e tanino
superaram a acidez.

PRECO: R$ 90

ONDE ENCONTRAR:
Casa Flora

TEL.: (11) 2842 5199
NOTA: 87/100
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Porca de
Murca 2017

REGIAD: Douro

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo, extratinto e sem

halo. Fechado, cereja, floral,
azeitona, quimico e baunilha.
Otima acidez, ristico, taninos
verdes, corpo médio e retrogosto
adocicado com cereja e terra.
Um vinho simples, picante,
pedindo comida.

PREGO: R$ 60

ONDE ENCONTRAR:
Barrinhas

TEL.: (21) 2131 0021
NOTA: 87/100

Paxis Buldog

Red Blend
P ] )

REGIAD: Lishoa

AVALIAGAO DOS JURADOS
Rubi, ralo e leve halo. Frutas
vermelhas maduras, madeira,
floral e herbaceo intenso. Boa
acidez, taninos finos, corpo
curto e retrogosto frutado com
dulgor. Vinho leve e com alto
acucar residual.

PREGO: R$ 87

ONDE ENCONTRAR:
Lusitano

TEL.: (11) 2386 3184
NOTA: 87/100

Bridao

Colheita
Selecionada
2016

REGIAD: Tejo

AVALIAGAO DOS JURADOS

Rubi, extratinto e sem halo.

Complexo, fruta negra madura,

amora, tabaco, couro, cominho

e tostado. Otima acidez, taninos

presentes, boa estrutura, corpo
intenso, final longo, frutado e

tostado. Um grande vinho, ja

pronto para consumo, mas com
predicados para leva-lo mais

longe. Foi destaque.

PREGO: R§ 120
ONDE ENCONTRAR:
Malbec do Brasil

TEL.: (11) 3326 2890

NOTA: 90/100

TOURIGA NACIONAR

CASA DA

PASSARELLA

Paxis 2017

REGIAD: Lishoa

AVALIAGAO DOS JURADOS

Rubi, boa concentragao e sem
halo. Herbéceo, anis, fruta
negra compotada, floral e
tostado. Média acidez, doce,
taninos presentes, corpo médio
e retrogosto trazendo groselha
e terra. Vinho de entrada suave,

estilo docinho.

PRECO: R$ 59

ONDE ENCONTRAR:
Lusitano

TEL.: (11) 2386 3184
NOTA: 87/100

Alves Vieira
Tinto 2018

REGIAD: Alentejo

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo, média concentracao
e sem halo. Fruta vermelha

terroso, lirio e lacteo. Acidez
média, taninos verdes, corpo
médio, alcodlico e retrogosto

bem adocicado.

PRECO: R$ 94

ONDE ENCONTRAR:
La Pastina

TEL.: (11) 3383 9300
NOTA: 86/100

A Descoberta
2016

REGIAD: Do

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo, média concentragéo
e sem halo. Frutas negras
maduras, violetas, mineral,
ervas aromaticas, grafite e leve
tostado. Otima acidez, tripé
correto, taninos finos, corpo
médio, final leve e suculento.
Vinho direto, mineral, austero e
muito elegante.

PRECO: R$ 129
ONDE ENCONTRAR:
Premium

TEL.: (11) 2574 8303
NOTA: 89/100

Vinhos de R$ 40 até R$ 99

madura confitada, amendoim,

com fruta doce. Vinho simples e

Alessandro Tommasi

Vilena 2017
Franco Suissa - Nota 88

Alvaro Galvao

Porca de Murga 2017
Barrinhas - Nota 91

Antonio Medes

Regia Colheita 2017
Casa Flora - Nota 88

Beto Acherboim

Periquita Reserva 2017
Interfood - Nota 90

José Luiz Pagliari

Vela Cheia 2014
Franco Suissa - Nota 89

José Maria Santana

Silent 0ak Reserva 2017
EVino - Nota 88/

Miguel Lopes

Periquita Reserva 2017
Interfood - Nota 91

Paulo Sampaio

Val da Ucha 2016
World Wine - Nota 89

Walter Tommasi

Pinha 2017
Winebrands - Nota 90

Quinta da
Mieira
Reserva 2013

REGIAD: Douro

AVALIAGAO DOS JURADOS
Granada, alta concentragéo e
halo de evolugdo. Complexo,
fruta vermelha madura com
ligeira evolugéo, ameixa,
violetas, toffee e chocolate.
(tima acidez, taninos
presentes, encorpado e ponta de
élcool. Vinho envolvente, pronto,
maduro e suculento.

PRECO: R$ 144
ONDE ENCONTRAR:
Galeria dos Vinhos
TEL.: (11) 3995 9550
NOTA: 89/100
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Flor das
Tecedeiras
017

REGIAD: Douro

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violdceo, média concentragéo
e sem halo. Frutas vermelhas
maduras, herbéceo, floral e
especiarias doces. Alta acidez,
taninos finos presentes e corpo
intenso. Final longo, frutado e
com toque de alcaguz. Um vinho
jovem, mais estruturado, porém
muito harmdnico e com longa
vida pela frente.

PREGO: R$ 137
ONDE ENCONTRAR:
Winebrands

TEL.: (11) 2344 5555
NOTA: 89/100

Alvaro Castro
2015

REGIAD: Do

AVALIAGAD DOS JURADOS
Rubi, média concentracéo e
sem halo. Complexo, couro,
frutas vermelhas com leve
evolucdo, l4cteo, cha mate e
leve tostado. Acidez correta,
seco, taninos finos ainda
adstringentes, bom corpo, final
seco, austero e gastrondmico.
Vinho mais maduro com bom
potencial de guarda.

PREGO: R$ 130
ONDE ENCONTRAR:
PPS

TEL.: (11) 3554 2541
NOTA: 89/100

Dona Maria
2016

REGIAD: Alentejo

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violaceo, ralo e sem halo.
Groselha, ameixa, couro,
terroso e tabaco. Boa acidez,
taninos presentes, corpo
curto e final seco, trazendo

de volta as frutas e o tabaco.
Surpreendentemente elegante,
apesar de seus 14% de élcool.
Agradou.

PREGO: R$ 130
ONDE ENCONTRAR:
PPS

TEL. (11) 3554 2541
NOTA: 89/100

DOURO TINTO 2016

QUINTA DO

2014 eswre

uinta da
alorca 2012

REGIAD: Do

AVALIAGAD DOS JURADOS
Rubi, boa concentracao e sem
halo. Couro, frutas vermelhas
maduras, ervas aromaticas,
floral e toque canforado. Otima
acidez, taninos presentes,
corpo médio, retrogosto frutado
e leve acidez volatil que nao
prejudicou sua performance.
Vinho austero de corpo médio e
estilo mais tradicionalista.

PREGO: R$ 120
ONDE ENCONTRAR:
World Wine

TEL.: (11) 4003 9463
NOTA: 89/100

Sequeira
201

REGIAD: Douro

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violaceo, concentrado e sem
halo. Floral, frutas negras,
notas de reduc@o, ervas
aroméaticas e especiarias.

Boa acidez, taninos verdes
empoeirados, corpo médio e
final com frutas negras. Vinho
mais ristico, pedindo comida.

PREGO: R$ 120
ONDE ENCONTRAR:
Dominio Cassis
TEL.: (11) 5183 2584
NOTA: 89/100

(uinta do
Romeu 2014

REGIA0: Douro

AVALIAGAD DOS JURADOS
Viol4ceo e alta concentragéo.
Fruta vermelha com ligeira
evolugdo, violetas, vegetal,
mineral e toque floral. Acidez
média, taninos integrados,
corpo médio, final com forte
presenca de madeira e toque de
améndoa. Vinho mais leve, ja
maduro. Facil de beber e gostar.

PREGO: R$ 135
ONDE ENCONTRAR:
Wine Lovers

TEL.: (11) 5531 0081
NOTA: 89/100

ESPORAO

CoLHETANIT

Ribeiro
Santo 2017

REGIA0: Tejo

AVALIAGAO DOS JURADOS
Rubi, média concentragéo

e sem halo. Fruta vermelha
madura, terroso, especiarias
e floral. Otima acidez, taninos
presentes ainda rascantes,
corpo médio, retrogosto frutado
e herbaceo. Um vinho jovem
austero, mas agradavelmente
gastrondmico.

PREGO: R$ 102
ONDE ENCONTRAR:
Winebrands

TEL.: (11) 2344 5555
NOTA: 89/100

Alves Vieira
Reserva 2015

REGIAD: Alentejo

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo, ralo e sem halo.

Boa complexidade, fruta
vermelha madura, lacteo, ervas
aromaticas, perfumado e toque
tostado. Alta acidez, taninos
presentes, corpo médio e final
frutado. Vinho mais evoluido

e equilibrado. Pronto para
consumo.

PREGO: R$ 126
ONDE ENCONTRAR:
La Pastina

TEL.: (11) 3383 9300
NOTA: 89/100

Esporao
Colheita 2017

REGIAD: Alentejo

AVALIAGAD DOS JURADOS
Violdceo, média concentragéo
e leve halo. Pélvora, mirtilo,
terroso, vegetal, terroso e
mineral. Boa acidez, taninos
ainda verdes, encorpado,
retrogosto seco e frutado. Belo
vinho, mas, definitivamente,
pedindo guarda em garrafa.

PRECO: R$ 128
ONDE ENCONTRAR:
Qualimpor

TEL.: (11) 5181 4492
NOTA: 88/100
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Crasto 2017

REGIA0: Douro

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo, extratinto e sem

halo. Fechado, frutas negras
frescas, ervas aromaticas,
mineral, framboesa, floral e leve
tosta. Otima acidez, taninos
verdes de boa qualidade, corpo
médio para amplo, ponta de
alcool e retrogosto frutado e
mineral. Mais um vinho picante,
vibrante, pedindo guarda.

PREGO: R$ 140
ONDE ENCONTRAR:
Qualimpor

TEL.: (11) 5181 4492
NOTA: 88/100

uinta Seara
Ordens
Reserva 2017

REGIAD: Douro

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo, ralo e sem halo. Fruta
negra fresca, floral, cassis,
pimenta e animal. Boa acidez,
taninos bem verdes e secantes,
corpo médio e retrogosto
frutado com toque de couro.
Vinho muito jovem, pedindo
bom tempo de garrafa para
arredondar.

PRECO: R$ 114
ONDE ENCONTRAR:
Lusitano

TEL.: (11) 2386 3184
NOTA: 88/100

”‘““'A;%@s

TN Morgado

EUE]POS

REGIAD: Do

AVALIAGAO DOS JURADOS

Rubi viol4ceo, extratinto e

com halo de evolucao. Frutas
negras maduras, uvas-passas,
café, canela, eucalipto e toque
tostado. Otima acidez, seco,
taninos presentes, corpo curto e
final de boca seco e frutado.

PREGO: R$ 143
ONDE ENCONTRAR:
La Pastina

TEL.: (11) 3383 9300
NOTA: 88/100

Porlada
Winemakers
Selection
2017

REGIAD: Lishoa

AVALIAGAO DOS JURADOS
Violaceo, ralo e sem halo.
Geleia de frutas vermelhas,
floral, violetas e adocicado.
Boa acidez, taninos resolvidos,
corpo médio e retrogosto
confirmando a geleia de frutas
vermelhas. Um vinho simples,
extremamente doce.

PREGO: R$ 115
ONDE ENCONTRAR:
EVino

TEL.: (11) 4200 4999
NOTA: 86/100

GRUPO DE DEGUSTADORLS: de pé no centro, Antonio Mendes. Sentados da esq. para a direita, Paulo Sampaio, José Maria
Santana, Mendes, Alvaro Galvao, Walter Tommasi. \liguel Lopes. José Pagliari, Belo Acherboim e Alessandro Tommasi
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Solo Dao 2014

REGIA0: Dao

AVALIAGAO DOS JURADOS

Rubi indo para granada, média
concentracdo e leve halo. Fruta
vermelha confitada, floral,
l4cteo, cacau e baunilha. Otima
acidez, taninos presentes, corpo
médio e retrogosto frutado com
toque vegetal. Vinho vivaz com
vocagao para a mesa.

PRECO:R$ 113
ONDE ENCONTRAR:
Domno

TEL.: (54) 3388 3999
NOTA: 88/100

0S FAVORITOS DE CADA DEGUSTADOR
Vinhos de R$ 100 até R$ 150

Alessandro Tommasi

Ribeiro Santo 2017
Winebrands - Nota 88

Alvaro Galvao

Sequeira 2016
Dominio Cassis - Nota 91

Antonio Medes

Quinta do Romeu 2014
Wine Lovers - Nota 89

Beto Acherboim

Bridao Colheita Selecionada 2016
Malbec do Brasil - Nota 90

José Luiz Pagliari

Bridao Colheita Selecionada 2016
Malbec do Brasil - Nota 90

José Maria Santana

Flor das Tecedeiras 2017
Winebrands - Nota 92

Miguel Lopes

Alves Vieira Reserva 2015
La Pastina - nota 91

Paulo Sampaio

Quinta da Mieira Reserva 2013
Galeria dos Vinhos - Nota 90

Walter Tommasi

A Descoberta 2016
Premium - Nota 91

Local da degustacao

Esta degustacao foi realizada no novo endereco do
tradicionalissimo restaurante Bacalhau,Vinho & Cia.
Falar sobre este restaurante é muito facil, pois desde sua
fundagdo, que ocorreu no longinquo ano de 1973, sempre
primou pela alta qualidade de seus pratos elaborados com

a melhor matéria-prima: o legitimo Gadus Morhua pescado

nas aguas geladas do Atlantico Norte e transformado em
bacalhau na cidade do Porto. No restaurante, fundado
pela familia Pallas, este bacalhau passa para as

maos do Chef Andrade e sua equipe que ha 35 anos o
oferece em 16 deliciosos pratos. Mendes, o gerente do
novo endereco, garante que o padrdo dos pratos seré o
mesmo da matriz da Barra Funda que fez o sucesso da
casa. A novidade e charme do novo endereco é a grande
¢ linda adega climatizada. Por falar em adega, Carlos
Pallas, o proprietario, ja estd pensando em construir uma
mais ampla no antigo enderego. Otima decis&o, pois

disponibilizara aos clientes uma maior variedade de vinhos

para acompanhar seus maravilhosos pratos. @

Bacalhau,Vinho & Cia

“R. Joaquim Floriano, 541 - Itaim - Sao Paulo
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